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Torten-, Patisserie- und 
Apéroangebot 
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Geschätzter Kunde 
 

 
In dieser Broschüre finden Sie unser Sortiment an Torten-, 
Patisserie- und Apéroangebot. 
 

Auf Wunsch kreieren wir gerne auch individuelle Torten oder 
Dekoration nach Ihren Vorstellungen.  
 

Die Torten werden alle aus besten Zutaten stets frisch hergestellt. 
 
Ihr Gaumenverzauberer 
Reto Schmid 
 

 
 
 

 

 
 
 
 

 

 

Mai 2022 
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Schwarzwälder Torte * 
 

 

24 cm 12 Personen CHF 49.00 

20 cm 8 Personen CHF 43.00 

Geschnitten  + CHF 3.00 

 
 

Schokoladenbiskuit, Rahm, Schokoladestreusel und Schokoladespäne. 

 
Haltbarkeit 2 Tage bei 4° C 
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Himbeertorte * 
 

 

24 cm 12 Personen CHF 52.00 

20 cm 8 Personen CHF 44.00 

Geschnitten  + CHF 3.00 

 
 

Heller Biskuitboden, Rahm, Himbeeren und Himbeergelee, 

Einstreumaterial / Krokant. 
 

Haltbarkeit 2 Tage bei 4° C 
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Ananas-Royaltorte * 
 

24 cm 12 Personen CHF 53.00 

20 cm 8 Personen CHF 44.00 

Geschnitten  + CHF 3.00 

 
 

Helles Biskuit, Rahmjoghurtfüllung mit Ananaswürfel, oben dünne 

Himbeerroulade und Gelee, Einstreumaterial / Krokant. 
 

Haltbarkeit 2-3 Tage bei 4° C 
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Joghurttorte mit Früchten * 
Gefüllt mit Mandarinen, Himbeeren oder nach Ihrem Wunsch 

 
 

24 cm 12 Personen CHF 49.00 

20 cm 8 Personen CHF 43.00 

Geschnitten  + CHF 3.00 

 

 
Helles Biskuit, Rahmjoghurtfüllung mit den gewünschten Früchten, 

oben Rouladenbiskuit, Puderzucker und Einstreumaterial / Krokant. 
 

Haltbarkeit mind. 3 Tage bei 4° C 

  



 

7 

Grand Marnier Torte 
 

 

24 cm 12 Personen CHF 52.00 

20 cm 8 Personen CHF 46.00 

Geschnitten  + CHF 3.00 

 
½ Schokoladenbiskuit, ½ helles Biskuit, gefüllt mit Rahm und 

Mandarinen sowie viel Grand Marnier, Schokoladenstreusel, 

Kakaopulver und Rahmrosetten. 
 

Haltbarkeit 2 Tage bei 4° C 
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Vermicelle-Torte 
 

 

24 cm 12 Personen CHF 49.00 
 

Geschnitten und einzeln in Trennfolie + CHF 5.00 

 
 

Unten und oben Meringuesboden, dazwischen Rahm. Oben 
Maronipurée sowie Rahmrosetten.  

 

Haltbarkeit mind. 1 Tag bei 4° C 
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Sedrunertorte 
 

 

24 cm 12 Personen CHF 52.00 
 

Geschnitten und einzeln in Trennfolie + CHF  5.00 

 
Unten und oben Meringuesboden, dazwischen leicht mit Kirsch 

getränkter Schokoladenbiskuit, gefüllt mit Rahm, Schokoladenstreusel, 
Rahmrosetten. 

 

Haltbarkeit 1-2 Tage bei 4° C 
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Dulezitorte *  Glutenfrei 
 

 

24 cm 12 Personen CHF 53.00 
 

Geschnitten  + CHF 3.00 

 
 

Japonaisboden, Schokoladenrahmfüllung, Japonaisboden, oben 
süsslicher Rahm, Schokoladenstreusel und Schokoladenspäne. 

 

Haltbarkeit 2-3 Tage bei 4° C 
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Zitronentorte * 
 

24 cm 12 Personen CHF 49.00 
20 cm 8 Personen CHF 43.00 

 

Geschnitten  + CHF 3.00 
 

 
Unten Zuckerteigboden, helles Biskuit, Zitronenquarkfüllung, 

Zitronengelee und Einstreumaterial / Krokant. 

 
Haltbarkeit mind. 3 Tage bei 4° C 
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Kirschtorte 
 

24 cm 12 Personen CHF 49.00 
 

Geschnitten  + CHF 3.00 

 
 

Oben und unten Japonaisboden, dazwischen mit Kirsch getränkter 
Biskuitboden, Buttercrèmefüllung, Puderzucker und 

Einstreumaterial / Krokant. 

 
 

Haltbarkeit mind. 3 Tage bei 4° C 
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Quarktorte mit Früchten * 
Heidelbeeren, Johannisbeeren oder Himbeeren 

 

24 cm 12 Personen CHF 49.00 
20 cm 8 Personen CHF 43.00 

 

Geschnitten  + CHF 3.00 
 

 
Unten Zuckerteigboden, helles Biskuit, oben Rahmquark mit den 

gewünschten Früchten, Gelee und Einstreumaterial / Krokant. 

 
Haltbarkeit mind. 3 Tage bei 4° C 
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Sachertorte 
 

 

24 cm 12 Personen CHF 49.00 
 

Geschnitten  + CHF 3.00 

 

 

Feiner Schokoladenbiskuit, Schokoladenrahmfüllung, mit Schokoglasur 

überzogen. 
 

Haltbarkeit mind. 1 Woche bei 4° C 
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Vanilletorte ** 
 
 

24 cm 12 Personen CHF 49.00 
20 cm 8 Personen CHF 43.00 

 

Geschnitten*  + CHF 3.00 
*geschnitten nicht zu empfehlen 

 
 
Helles Biskuit gefüllt mit Diplomatencrème, Früchte (Mandarinen-
schnitze), Einstreumaterial / Krokant. 

 

Haltbarkeit mind. 2 Tage bei 4° C  
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Schwedentorte 
 
 

24 cm 12 Personen CHF 55.00 
 

Geschnitten  + CHF 3.00 

 
 
Helles Biskuit, Schwedentortenfüllung (Vanillecreme, Rahm, Zucker, 

etwas Kirsch), grüner Modelliermarzipan. 
 

Haltbarkeit mind. 2 Tage bei 4° C 
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Mokkatorte (Laktosefrei) 
 
 

24 cm 12 Personen CHF 49.00 

20 cm 8 Personen CHF 43.00 

Geschnitten  + CHF 3.00 

 

 
Helles Biskuit gefüllt mit einer Mokkabuttercrème, Einstreumaterial / 

Krokant. 

 
Haltbarkeit mind. 1 Woche bei 4° C 
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Felicitastorte ** 
 
 

24 cm 12 Personen CHF 53.00 

20 cm 8 Personen CHF 44.00 

Geschnitten  + CHF 3.00 

 

 
Schoko-Biskuit gefüllt mit einer feinen Schicht Vanillecrème und jeweils 

einer feinen Schicht Rahm. Einstreumaterial, oben mit Kakaopulver. 

 
Haltbarkeit mind. 2 Tage bei 4° C 
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Früchtetorte 
 
 

24 cm 12 Personen CHF 52.00 

20 cm 8 Personen CHF 46.00 

Geschnitten (nicht empfohlen)  + CHF 3.00 

 

 
Helles Biskuit gefüllt mit Rahm oder Diplomatencrème, oben mit 

verschiedenen Früchten schön dekoriert, Gelee, Einstreumaterial / 

Krokant. 
 

Haltbarkeit 3 Tage bei 4° C 
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Tirami-su Torte 
 
 

24 cm 12 Personen CHF 53.00 
 

Geschnitten  + CHF 3.00 

 
 
Vanillebiskuit, Mascarponecrème, Schokobiskuit leicht alkoholhaltig 

getränkt, Mascarponecrème, Schokopulver. 
 

Haltbarkeit max. 2 Tage bei 4° C 
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Rüeblitorte 
 
 

24 cm 12 Personen CHF 43.00 
 

Geschnitten  + CHF 3.00 

 
 
Feiner Biskuit aus frischen Rüebli, Cakes bestaubt, Torten mit einer 

Zuckerglasur. 
 

Haltbarkeit 1 Woche bei 4° C 
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Torte mit Foto * 
 
 

24 cm rund 12 Personen CHF 49.00 +CHF 15.-/ Foto 
20 cm rund 8 Personen CHF 43.00 +CHF 15.-/ Foto 

Eckig gross* 24 Personen CHF 89.00  +CHF 15.-/ Foto 

Eckig klein* 12 Personen CHF  59.00  +CHF 15.-/ Foto 

 
Torte gefüllt nach Ihrem Wunsch. Foto muss digital geliefert werden. 
Nicht digital gelieferte Bilder CHF 5.00 Aufpreis. 

 
Bilder auf Marzipan bedruckt. 

 
*Nicht bei allen Torten möglich. Siehe Seite 26.  
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Weitere Informationen zu den 
Torten  
 
 

Unten aufgeführte Torten können nicht Stückweise bezogen werden. 

 

▪ Vanilletorte 

▪ Sedrunertorte 

▪ Vermicelletorte 

 

 

Dekoration 
 
Schilder Standard + CHF 8.00 

Schilder auf Wunsch + CHF 10.00 
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Glace-Vacherin-Torte * 
 
Ideale Dessert- oder Hochzeitstorte 
 
Grösse nach Wunsch.  

 

Mind. 8 Personen 
Max. unbeschränkt (100 Personen, 120 Personen usw.) 

 

Form Standard rund 
 Auf Wunsch ist jede Form machbar. (Herz, Glocke, Stern) 

 
Meringuesboden, dazwischen verschiedene Glacesorten aus eigener 

Produktion, Meringuesboden, Rahmendekoration. 
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Preise Glace-Vacherin-Torte 
 

 

20 cm ø 8 Pers. CHF  4.60/ Pers.  =  CHF 37.00  
 

22 cm ø 10 Pers. CHF 4.40/ Pers.  = CHF 44.00 

  

24 cm ø 12 Pers. CHF 4.20/ Pers.  = CHF 50.00  

 

26 cm ø 14 Pers. CHF 4.00/ Pers.  = CHF 56.00 
 

28 cm ø 16 Pers. CHF 3.90/ Pers.  = CHF 63.00 

 

30 cm ø 19 Pers. CHF 3.50/ Pers.  = CHF 67.00 

 

32 cm ø 21 Pers. CHF 3.50/ Pers.  = CHF 74.00 
 

34 cm ø 24 Pers.  CHF 3.50/ Pers.  = CHF 84.00 

 

36 cm ø 27 Pers. CHF 3.50/ Pers.  = CHF 95.00 

 

38 cm ø 30 Pers. CHF 3.50/ Pers.  = CHF 105.00 
 

 

Die Preise verstehen sich inkl. einer einfachen Dekoration. 

Spezielle Dekorationen gegen Aufpreis.  
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Hochzeitstorten * 
 
 

Standardpreise und Standarddekor 
 

bis 20 Personen CHF 15.00/ pro Pers. 

bis 40 Personen CHF 10.00/ pro Pers. 
bis 60 Personen CHF 8.50/ pro Pers. 

ab 60 Personen CHF 7.50/ pro Pers. 

 
 

Mehrpreise für spezielle Wünsche gemäss Aufwand. 
Hochzeitspaar einfach ist mit CHF 15.00 kalkuliert. 
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Rechteckige Torten  
mit speziellem Dekor ** 
 

Preise 
 

Torte für 12 Personen CHF 69.00 
Torte für 24 Personen CHF  99.00 

 
 

Folgende Tortensorten sind möglich: 
 

▪ Schwarzwäldertorte 

▪ Himbeertorte 

▪ Quarktorte mit Früchten (Heidelbeeren, Himbeeren, Mandarinen, 

Johannisbeeren) 

▪ Joghurttorte mit verschiedenen Früchten (wie Quarktorte) 

▪ Vanilletorte 

▪ Grand Manier Torte 

▪ Glace Vacherin Torte 

▪ Zitronentorte 

▪ Ananas- Royal-Torte 

▪ Mokkatorte 

▪ Erdbeertorte (nur in der Erdbeersaison) 
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Gefülltes Baguette * 
 
 

Gefülltes Baguette aus Pariserbrot, Baguette aus Wurzelteig, Baguette 
aus Spezialbrotteig 

 

Füllung 1 Fleischkäse, Salami, Schinken, Käse 

Füllung 2 Bündnerfleisch, Lachs, Rohschinken 

 

Preis Füllung 1 CHF 46.00/ Stk. 

Preis Füllung 2 CHF 54.00/ Stk. 

Preis Füllung gemischt CHF 50.00/ Stk. 

(ohne Lachs) 
 

Bestellinformationen Baguette ca. 1 Meter lang, 2 x 50 cm geliefert 
 1 Tag im Voraus bestellen 

 Geschnitten u. auf Platten + CHF 10.00 
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Preise Partybrot gefüllt ** 

 

32 Stück CHF 2.20/ Stk.  = CHF 70.00 

48 Stück CHF 2.20/ Stk.  = CHF 106.00 

64 Stück CHF 2.10/ Stk.  = CHF 134.00 

80 Stück CHF 2.10/ Stk.  = CHF 168.00 

96 Stück CHF 2.10/ Stk.  = CHF 202.00 

 

Gefüllt mit Salami, Schinken, Bündnerfleisch, Käse, Thon. 
Lachs gegen Aufpreis (CHF 0.30/ Stück) 

 
Bestellinformationen Bestellung 2 Tage im Voraus 
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Partyplatten ** 
 
 
Gefüllte Partyplatten aus verschiedenen Brötchen.  

 

Füllung 1 Salami, Schinken, Bündner Fleisch, Rohschinken 

Füllung 2 Käse, Weichkäse, Baumnüsse, Trauben, Früchte 

 

Preis Füllung 1 CHF 68.00 / kg 

Preis Füllung 2  CHF 58.00 / kg 

Preis Füllung gemischt CHF 64.00 / kg 

 

Brotplatte CHF    0.80 / Brötchen  

 + CHF  10.00 für die Brotplatte 

 
Bestellinformationen Bestellung 2 Tage im Voraus 
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Bitte beachten: 

 
* Diese Produkte sind auch während den Betriebsferien erhältlich.  

 

** Diese Produkte sind auch während den Betriebsferien erhältlich, 

müssen aber mind. 2 Tage vorher bestellt werden. Spezielle 
Dekorationen sind in der Zwischensaison nicht alle sofort verfügbar.  

 
 

Wir danken unseren geschätzten Kunden für das Verständnis. 


